"Seit mehr als 100 Jahren kochen wir mit Liebe und guter Butter"

GASTHAUS

1896  Heinrich Friedrich Gottlieb Gerland, Butterhandler ersteht die Statte Nienbriigge Nr. 20
durch Zwangsversteigerung von Herrn Windheim, Gastwirt und Hoker (Kleinhandler).
Friedrich Gerland betreibt seinen Handel weiter, fahrt mit Pferd und Wagen weiterhin
zum Markt nach Hannover, wahrend seine Frau Wilhelmine, geb. Ahnefeld die 13 Kinder
groBzieht, die Gaststatte und den Hoker betreibt.

1935  vernichtet ein Feuer einen Teil der Gebaude
(einige Jahre steht das Brandenburger Tor, einiges wurde gleich wieder aufgebaut)

1935 verstirbt Friedrich Gerland
1946  der jiingste Sohn Adolf Gerland, Kellner, iibernimmt den Betrieb

1954 sein alterer Bruder Ernst Gerland, Schlosser iibernimmt mit Frau Karoline, geb. Wilkening
(mit drei Tochtern und einem Sohn) den Betrieb.
Die alteste Tochter fiihrt das Geschéaft weiter, wahrend die Eltern den Landhandel,
mit Marktstand in Hannover weiterfiihren.

1961  Sohn Ernst Gerland, Hausschlachter und Maurer, mit Frau Helga, geb. Vogt,
iibernimmt die Gaststatte und den Laden.

1962/63 der Saal wird angebaut, kurz danach der ,Tante Emma Laden” umgebaut
1973 neben dem Wohnhaus wird ein 100 gm groBer Lebensmittelladen angebaut

1983 der Lebensmittelladen wird geschlossen - Umbau zum Restaurant -,
Anbau der Bundeskegelbahn

1984 im Juli, Er6ffnung das fiir Familienfeiern bekannte Gasthaus bietet seine
gutbiirgerliche Kiiche nun taglich.

1992 Ernst-Wilhelm Gerland, Kiichenmeister, Gibernimmt in 4 Generation mit seiner
Frau Barbara, geb. Klenkert, Restaurantmeisterin, das Gasthaus.

1994  Anbau und Erweiterung der Kiiche
1994 Sohn Massimo wird geboren
1995  Sohn Vincent wird geboren

1997 Sohn Ernst Luca wird geboren

2001 Erweiterung des Restaurants um die ,Hokerstube“ (aus dem Plattdeutschen kommt der
Begriff Hoker fiir einen kleinen Handler)

2011 Renovierung des Festsaales, Einbau neuester LED Lichttechnik und Klimatisierung



HAUSGEMACHTE SUPPEN

Schaumburger Hochzeitssuppe 4,60
nach Oma'’s Rezept

Zwiebelsuppe 4,50
von roten und weiBen Zwiebeln mit Kasecrouton tiberbacken

Kiirbis-SiiBkartoffelcremesuppe 9,60
mit steirischem Kiirbiskernol

WARME UND KALTE VORSPEISEN

]
Scampi vom Grill ‘Sylter Art’ 1,50
mit KnoblauchsoBe und frischem Baguette
Ziegenweichkase mit Ahornsirup gratiniert 6,80
auf mediterranem Gemiise, Baguette
Halber gebackener Camembert 4,50

Wildpreiselbeeren, Frucht, gerdsteter Petersilie, Toast & Butter

.. MAL OHNE FLELSCH

Rosmarinkartoffeln mit Anti-Pasti-Gemiise 9,50
und leichtem Knoblauch-Dip

SiiBkartoffel-Pommes mit Salat und zweierlei Dips 8,50
MangosoBe und ChilisoBe

Bandnudeln 9,80

mit gebratenen Paprika, Zucchini, Pilzen, Tomaten und Ruccola mit Parmesan

Gebackene Kartoffelspalten 8,90
mit Krauter-Sauerrahm und einem gemischten Salat




GroBer Salatteller ,,Gerland”

Blattsalate, Karottenraspel, Gurken, Tomaten, Mais, Paprika, Radieschen, gerostete Pinienkerne

mit Joghurt-Krauterdressing und Baguette

und dazu ...

gebratene Putenbruststreifen
kleine Portion

gebratene Rinderfiletstreifen
kleine Portion

gebratene Champignons
mit Krauterbutter und Zwiebeln kleine Portion

Schafskase und Peperoni
kleine Portion

Thunfischsalat
Thunfisch, gekochtes Ei, Karotten- und Krautsalat, Gurken, Mais,
Radieschen, Blattsalate mit Joghurt-Krauterdressing & Baguette

kleine Portion

Riesengarnelen
mit Knoblauch und Chili in Olivendl gebraten,
mit Bandnudeln und Kirschtomaten

Gebratenes Zanderfilet
mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat

in Butter gebraten

9,80
1,80

13,50
11,50

9,50
1,50

9,80
1,80

9,80

1,80

19,50

17,80

kleine Portion 15,80

mit Pommery — SenfsoBe

17,80

kleine Portion 15,80




Filetsteak vom Black-Angus-Rind 200 g 17,50

Filetsteak vom Black-Angus-Rind 300 g 23,90
Filetsteak vom Black-Angus-Rind 500 g 37,60
Rumpsteak vom Black-Angus-Rind 200 g 13,50
Rumpsteak vom Black-Angus-Rind 300 g 17,80
Rumpsteak vom Black-Angus-Rind 500 g 24,80
Putensteak 250g 8,00

Und was gibt es dazu?

PfeffersoBe 2,40
Pfifferlinge in Schnittlauch-Sahne 4,50
Rostzwiebeln 2,40
Krauter-Sauerrahm 1,50
unsere selbstgemachte Krauterbutter 1,00
Ofenkartoffel mit Krauter-Sauerrahm 3,90
Gebackene Kartoffelspalten 2,50
Pommes Frites, Kroketten oder Kartoffelrosti 2,20
Bratkartoffeln 3,90
mediterranes Gemiise 4,50
Zucchini, Paprika, Champignons

Gemischter Salat 4,50

wahlweise mit French Dressing, Zitronensahnedressing
Aceto balsamico Dressing oder Joghurt-Krauter-Dressing



Schweine & Rinderfiletgeschnetzeltes 15,60
mit frischen Champignons in RahmsofBe
Rosti und Salat

Kleine Portion 13,60

Pilzpfanne ,Forsterin“ 17,50
2 Rinder- und 2 Schweinemedaillons mit Waldpilzen in Rahm
Bratkartoffeln und Salat

Kleine Portion 14,00

Schweinenackensteak 250 g 11,00
mit selbstgemachter Krauterbutter, Ofenkartoffel mit Krauter-Sauerrahm

Kleine Portion 9,00

Grillteller 17,50
1 Rindermedaillon, 2 Schweinemedaillons, 1 Putensteak
1 kleines Nackensteak, Grillwiirstchen und Grillspeck
selbstgemachte Krauterbutter und Schmand, Pommes Frites
Kleine Portion 13,50

(1 Rind-, 1 Schweinemedaillon, kl. Nackensteak, Grillspeck- & wiirstchen)

Schweineschnitzel ,Jager-Art* 13,90
Pommes Frites und Salat

Kleine Portion 11,90

Fiir eine Umbestellung mit Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufpreis von 0,80€.

Liebe Gaste,
soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service.
Unsere separate Karte gibt Ihnen Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.



_ BROTZEIT...IST DIE SCHONSTE ZEIT

Matjes am SpieB 9,80
Rauch-Matjesfilet mit Zwiebelringen, gekochtem Ei, Gewiirzgurken,
Krauter-Sauerrahm, Bratkartoffeln

Currywurst (mit Phosphat) 6,50
mit Pommes Frites

Strammer Max 8,90
Schinkenbrot mit 2 Spiegeleiern und Salatgarnitur

Strammer Moritz 8,90
Mettwurstbrot mit 2 Spiegeleiern und Salatgarnitur

Strammer Max & Moritz 8,90
Y2 Mettwurstbrot, %2 Schinkenbrot mit 2 Spiegeleiern und Salatgarnitur

Bauernschinkenbrot 1,20
mit westfalischem Bauernschinken

Hausmacher Mettwurstbrot 1,20
mit hausgemachter Mettwurst

Siilze nach Hausmacher Art 9,80
mit Essig-0l mariniert, Zwiebelringe, RemouladensoBe, Gewiirzgurke
und leckeren Bratkartoffeln.

ETWAS SUSSES GEHT TMMER

Lust auf ein Dessert? Unsere Dessertkarte reichen wir lhnen hinterher.




